0 2019

La actividad “Nutri-Info 2019, es de caracter académico y
tiene como finalidad lograr la presentacion y divulgacion de

las investigaciones cientificas ejecutadas por estudiantes del
noveno ciclo de la carrera de Nutricionista en el campo de la
Alimentacion y Nutricion.

La ejecucion y divulgacion de dichas investigaciones es

mérito propio de los estudiantes, siempre bajo la guia y

supervision del docente del curso de Investigacion en
Alimentacion y Nutricion.

Dentro de las investigaciones presentadas en la “Nutri-Info
2019” desarrolladas en el campo de la Alimentacion vy
Nutricion destacan aquellas enfocadas al analisis sensorial
de los alimentos, efecto de ciertos productos alimenticios
sobre medidas antropométricas/frecuencias de evaluaciones
fecales y efectividad de algunos métodos relacionados con
purificacion de agua.




Fotografias del evento:

Figura 1. Preparacion de Apertura de la Actividad “Nutri-Info 2019”. Fotografia:
Cecilia Liska.
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Figura 2. Poster Cientifico “Evaluacion sensorial de una harina de Amaranto,
Trigo y Ajonjoli con estudiantes de la USAC”. Fotografia: Cecilia Liska.
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Figura 3. Poster Cientifico “Efecto del consumo de una mezcla de chia y linaza

en el peso, indice de masa corporal y porcentaje de grasa en trabajadores de un
Call Centre de Guatemala”. Fotogratia: Cecilia Liska.
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Figura 4. Poster Cientifico “Efecto de una mezcla de Incaparina con leche sobre
el peso e IMC en los estudiantes de la Facultad de Ciencias Quimicas y

Farmacia USAC”. Fotogratia: Cecilia Liska.
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Figura 5. Poster Cientifico “Impacto en la cantidad total de proteina y

aceptabilidad de sabor y textura al combinar frijol negro (Phaseolus vulgaris)
con Incaparina”. Fotografia: Cecilia Liska.




Figura 6. Poster Cientifico “Efecto del consumo de linaza molida en la

frecuencia de las evacuaciones fecales en mujeres con estrenimiento”.
Fotografia: Cecilia Liska.
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tortilla a base de mezcla vegetal maiz-garbanzo”. Fotogratia: Cecilia Liska.




3. Resultados
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Figura 8. Poster Cientifico “Evaluacion de la aceptabilidad de atol y tortilla a
base de una mezcla de maiz y moringa en estudiantes de la Facultad de
Ciencias Quimicas y Farmacia USAC”. Fotografia: Cecilia Liska.
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Figura 9. Poster Cientifico “Efectividad de un método de purificacion de agua

con limoén y luz solar en contraste con el método de agua clorada”. Fotografia:
Cecilia Liska.




£ Instituto de Investigaciones Quimicasy
Bioldgicas 11QB/ USAC
6 de mayo a las 10:01 - Q

Se les invita a las exposiciones de las y los
estudiantes de la carrera de Nutricién quienes
estardn presentando de 9:00 a 12:00 horas las
investigaciones obtenidas en el curso de
Investigacion en Alimentacion y Nutricion del
noveno semestre de la carrera.

< Caminante USAC
ﬁ 6 de mayo alas 12:23 - @
[NOTICIA UNIVERSITARIA]

»USAC presenta resultados de investigaciones en el
campo de la alimentacion y nutricién por medio de la
Escuela de Nutricion, Facultad de Ciencias Quimicas y
Farmacia.

Entérate sobre temas como: Impacto en la Cantidad
total de proteina, Efecto del consumo de linaza,
Mezcla de Incaparina con leche, entre otras de interés
para mantener una vida saludable.

Seguir leyendo @E http://caminante.usac.edu.gt/
index.php/2019/05/06/elementor-4241/

#ZoomCaminanteUSAC
#0pinionCaminanteUSAC
#NoticiasCaminanteUSAC
#VidaUniversitariaCaminanteUSAC
#ArteyCulturaCaminanteUSAC
#ComunidadCaminanteUSAC
#GraficaCaminanteUSAC
#AudiovisualCaminanteUSAC
#DeportesCaminanteUSAC
#EventosCaminanteUSAC

Figura 10. Divulgacion del evento en redes sociales sobre desarrollo de la
actividad “Nutri-Info 2019”. Fotografia: Cecilia Liska.




